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(5^? Revetement souple, etanche pour bouchons de liege. 



(57) La presente invention concerne une enduction 1 simple 
ou double faces 1 2 d'un eJastomere de synthese preferentiel- 
lement du type silicone sur les faces oppos£es d'un bouchon 
de liege. I'etancheite souple, adherente ainsi obtenue supprime 
totalement ('alteration du gout et la destruction du liege par 
Taction des moisissures. 

De meme la vaporisation de I'atcool et la perfusion du 
liquide au trsvers du bouchon est impossible. 
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La presente invention concerne un dispositif 
foraant barrage a la perfusion d'un liquide ou d ' un gaz 
au travers d'un bouchon de liege ou autres materiaux 
poreux communement utilises pour le bouchage. 

La composition du liege fitant un tisau de 
cellules vegetales mortes et poreuses. laisse passer 
l'oxygene de l'air ambiant facteur d'oxydation de la 
plupart des liquides vineux. 

La fermeture des bouteilles ou autre flacon- 
nage est tradi tionnellement realisee a l'aide de bouchons 
de liege notamment pour le vin; le bouchon precite, 
s'impregne dans le temps par perfusion du liquide contenu 

dans le flacon. 

Le dispositif selon 1* invention permet de 
15 supprimer totalement cet inconvenient qui auparavant 
conduisait au rejet pur et simple du contenu en cas 
d'alteretion du gout. 

La presente invention consiste en une enduc- 
tion d'un elastomere de synthese du type silicone, 
de l'un ou des deux plans parralleles (1 ET 2) coupant 
les generatrices de la surface cylindrique d'un bouchon 
de liege (fig 1 " fig 2- fig 3 - fig 4 -fig 5) du 
croquis annex§. 

Selon une forme pref erentielle 1 'application 
eat realisee par pulverisation mais peut se faire par 
enduction ou au trempe. L'epaisseur de 1'enduction 
etanche sera d'eu moins cinq dixieme de millimetre, 
d'un elastomere silicone ou autres d proprifetes fequivalen- 
tes, a savoir pas de changement des caracteristiques 
au vleillissenent, souple, totalement etanche, compati- 
ble avec Inspect alimenteire , diversement colore et 

adherent au support. 

La qualite souple du produit choisi est primor 
diale car il ne doit subir aucune dechirure lors de l»in 
35 troduction dans le goulot du flacon. 
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II est: frequent de constater a I f utilisation 
finale du contenu d'un flacon tel que le vin, alcool, 
liqueur, produit de bouche en general que le gout d'ori— 
gine a subit une alteration par le contact du bouchon 
5 de liege avec le liquide. Ce gout tres desagreable appel§ 
communement "gout de bouchon ou vin bouchonne" conduit 
le plus souvent au remplacement du liquide d'ou un pre- 
judice tres important tant sur le plan restaurateurs, 
que negociants ou producteurs recoltants. 

10 La presente invention elimine totalement tous 

risques de perfusion et d Alteration du contenu de m§me 
elle supprime radicalement 1 ' evaporation de 1'alcool 
composaot volatil de certains spiritueux. 

La presente invention s'etend egalement a 

15 l'enduction du m§me elastomere de synthese diversement 
colore sur la face opposee (fig 2) face en contact avec 
1 f atmosphere . 

Dans le cas d f evolution prolongee en bouteilles 
chez le recoltant, il est courant de devoir remplacer au 

20 cours des annees les bouchons qui se detruisent par sim- 
ple contact avec 1 'ambiance humide des caves et l f action 
cry ptogramique des champignons parasites, sans compter 
1 'obligation de completer le niveau du liquide evapore. 
Le fait de recouvrir d T une enduction d 'elastomere impu- 

25 trescible les deux faces Cl et 2) du bouc.hon (fig 4) 

supprime totalement cette operation tres couteuse en main 
d T oeuvre. De plus le bouchon de liege protege double 
faces ne se couvre pas de champignons ou de moisissures ou 
aspect charbonne evitant ainsi le lavage du goulot avant 

30 la mise en place de la capsule definitive. 
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REVENDI CATIONS 



1) Enduction anti-gout de bouchon, anti-moisissures 
caracterisee en ce qu'elle concerne une application 
d'un £lastomdre de synthase ou autres de monies carac- 
t^ristiques sur les deux faces (1) (2) parall&les d'un 

5 bouchon de lidge (3) destine a faire un barrage dura- 
ble a la perfusion du contenu au travers du dit 
bouchon (3) . 

2) Enduction selon la re vendication 1 caract£risee 

en ce que la mati&re souple impu t rescible de type alimen- 
10 taire est un €lastomere silicone adherent par ses pro- 
priety aux faces (1) (2) concernees du bouchon (3) de 
liege. 

3) Proced€ de realisation de 1 'enduction selon l f une 
quelconque des re vendications pr£c§dentes caract€ris€ 

15 en ce qu'il consiste a enduire par pulverisation ou au 
trempe ou par tout autre proc£de l'une ou les deux faces 
concernees du bouchon de li£ge. 
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